BARTHQO

Catering

KW 01 Woche vom 01.01.2024 bis 05.01.2024

. Zusatzstoffe A
Hauptgericht A llergenJZ Preise
17,15,a,d,g h
Roastbeef, rosa gebraten, Schoko-Kirschsauce, Bratkartoffeln, Gemiise Gzzsztfﬁg‘; .
Montag
17,15, a,c,d, g h
Spanferkelrollbraten, Remoulade, Speckkartoffelsalat, Tomatensalat Gﬁsztf'gzgﬁ .
18,15,a,d,g h, 1 NZ 4.95€
Dienstag Cevapcici, Fetakdse, Krautsalat, Zwiebeln, Pommes frites Gl
20,a,d,g h
Penne "all' arrabbiata", Reibekdse GZ:\zIsZt jgi;
17,15,a,d,g h
Mittwoch Pulled Pork v. Schwein, BBQ-Dip, Rohkostsalat, Heidekartoffeln GZZSZt ;"gzg .
20,a,d,g h
Bratei, Salzkartoffeln, Spinat GIZSZt ggi(;_e
17,18,a,d,g h
Gulasch "Jiger Art", Waldpilz, Butterspiitzle, kl. Salatbeilage Gzt\llszt 3-22&
Donnerstag
20,a,d,g h
bunter Gemiiseauflauf (Brokkoli, Zucchini, Paprika, Mohren), Kisekruste Gﬁsztjbg.ﬁ c
19,15,a,d,g h
) Hiihnchenbrust, Tomate/Mozzarella iiberbacken, Rahmsauce, Twister Glzsztf-gzg .
F reztug Pommes, Gemiise
17,a,d,g h
Hochzeitssuppe (Fleischklofichen, Eierstich, Spargel, Gemiise, Kriuter), Gﬁiﬁgiﬁ_ .
Brotchen
18,15,a,d,g h
Rinderschmorbraten, Rotwein-Zwiebelsauce, Kartoffelgratin, Gemiise Gzzszt ;5-97-_2€0 €
Samstag
19,15, a,d,g h
Hiihnchenkeulen, Pustasauce, Salzkartoffeln, Gemiise GZZSZt fﬁg&
17,a,d, g h
Geschnetzeltes vom Jungschweinfilet, grober Senfrahm, Kriuterschupfnudeln, Gﬁsztfégﬁ e
Sonntag Ofengemiise
a,cdfgh
Buttermakrele, gebraten, Kriiutersahnesauce, Gemiise, Gnocchi GIZSZt ;592[253€0€

Sdmtliche Speisen konnen Spuren von Allergenen:Laktose/MilcheiweifS, Erdnuss, Schalenfriichte, Gluten, Krebstiere, Fisch, Hiihnerei, Sellerie,

Kleiner Salat
Grofer Salat

Senf, Sesam, Soja, Schwefeldioxid, Lupinen, Weichtiere enthalten.
Knackige Salate, frisch vom Buffet

NZ:2.50€
Gast: 3.50€

NZ: 3.50€
Gast: 4.50€

1.Farbstoff - 2.Konservierungsstoff - 3.Antioxidationsmittel - 4.Geschmacksverstirker - 5.geschwefelt - 6.geschwdrzt

7.Phosphat - 8.fetthaltige Glasur - 9.koffeinhaltig - 10.chininhaltig - 11.SiifSungsmittel - 12.Phenylalinquellen 13.gewchachst - 14.Taurin -
15.Nitritpéokelsalz - 16.Alkohol/Aroma - 17.Schwein - 18. Rind - 19.Gefliigel - 20.Vegi

a.Milcheiweifs - b.Erdnuss - c.Schalenfriichte - d.Gluten - e.Krebstiere - f.Fisch - g.Hiihnerei - h.Sellerie - i.Senf - j.Sesam k.Soja -
L.Schwefeldioxid - m.Lupinen - n.Weichtiere

www.barth-catering.de
Betriebsrestaurant im Hause Nordzucker AG
Heinrichstr. 7a; 29525 Uelzen; Tel. 0581-89-490; info@barth-catering.de

Ihr Barth - Catering - Team wiinscht einen guten Hunger!




