BARTHQO

Catering

KW 09 Woche vom 23.02.2026 bis 27.02.2026

Zusatzstoffe

Hauptgericht Allergene Preise
19,a,d,g h
Putensteak, Bratensauce, Gemiise, Salzkartoffeln NZ4.95€
Montag Giiste 6.85€
17,a,d,g h
Kartoffeleintopf, Bockwurstscheiben, Brotchen Nz 4.95€
Giiste 6.45€
a,¢def,gh
. Hamburger Pannfisch, Dillsauce, Gemiise, Drillinge i.d.Schale Nz 5.25€
Dienstag Giiste 6.45€
20,a,d,g h
Grillkise, Kriuterrahmsauce, Pommes frites, Tomatensalat NZ 4.95€
Giiste 6.45€
18,a,c,d, g
. Cevapcici, Pilzsauce, Gemiise, Kartoffel-Erbsenpiiree Nz 4.95€
Mittwoch Giiste 6.45€
20,a,d, g h
SiifSkartoffelcurry mit Hiittenkdse, Nudeln Nz 4.95€
Giiste 6.45€
17,15,a,d,g h
Schweinehaxe, Bratensauce, Sauerkraut, Salzkartoffeln NZ5.25€
Donnerstag Giiste 6.85€
20,a,d, g
Griesbrei, Fruchtkompott, Zimt & Zucker NZ 4.95€
Giiste 6.45€
19,a,d,g h
) Gyros v. Hihnchen, Tzatziki, Krautsalat, Kartoffelspalten Nz 5.25€
Freitag Giiste 6.85€
20,a,d, g
Gnocchi, Gemiisesauce, kl. Salatbeilage NZ 4.95€
Giiste 6.45€

Sdmtliche Speisen konnen Spuren von Allergenen:Laktose/MilcheiweifS, Erdnuss, Schalenfriichte, Gluten, Krebstiere, Fisch, Hiihnerei, Sellerie,

Kleiner Salat

Grofer Salat

Senf, Sesam, Soja, Schwefeldioxid, Lupinen, Weichtiere enthalten.
Knackige Salate, frisch vom Buffet

NZ:2.50€
Gast: 3.50€

NZ: 3.50€
Gast: 4.50€

15.Nitritpéokelsalz - 16.Alkohol/Aroma - 17.Schwein - 18. Rind - 19.Gefliigel - 20.Vegi

L.Schwefeldioxid - m.Lupinen - n.Weichtiere

. www.barth-catering.de
Betriebsrestaurant im Hause Nordzucker AG

1.Farbstoff - 2.Konservierungsstoff - 3.Antioxidationsmittel - 4.Geschmacksverstirker - 5.geschwefelt - 6.geschwdrzt
7.Phosphat - 8.fetthaltige Glasur - 9.koffeinhaltig - 10.chininhaltig - 11.SiifSungsmittel - 12.Phenylalinquellen 13.gewchachst - 14.Taurin -

Heinrichstr. 7a; 29525 Uelzen; Tel. 0581-89-490; info@barth-catering.de
Ihr Barth - Catering - Team wiinscht einen guten Hunger!

a.Milcheiweifs - b.Erdnuss - c.Schalenfriichte - d.Gluten - e.Krebstiere - f.Fisch - g.Hiihnerei - h.Sellerie - i.Senf - j.Sesam k.Soja -




