BARTHQO

Catering

KW 38 Woche vom 15.09.2025 bis 19.09.2025

. Zusatzstoffe .
Hauptgericht Allergene Preise
17,15,a,d,g h
Spanferkelrollbraten, Remoulade o. Bratensauce, Gemiise, Salzkartoffeln Gﬁsztjgzg(g
Montag :
20,448 NZ 4.95€
Tortellini "Pilzfiillung", Sahnesauce, kl. Salatbeilage Giste 6.45€
18 dgh! NZ 5.25€
. Tafelspitz, Meerettichsahnesauce, Gemiise, Bratkartoffeln Giisto 6.95€
Dienstag ‘
17,15,a,d, g h
Schmorkohlpfanne m. Hack, Zwiebeln, kl. Salatbeilage, Salzkartoffeln GIZsth'ﬁg, Z§€
“odafs NZ 5.25€
) Regenbogenforelle, Gemiisesahnesud, Rahmwirsing, Schupfnudeln e
20448 NZ 4.95€
Risotto "Milanese", Parmesan, Zwiebeln) Gisto 6.45€
17,18,15,a,4d, g,
Gulasch (gemischt), Silberzwiebeln, Pilze, Nudeln h Gﬁif'ﬁzgé
Donnerstag ‘
19,15,a,d, g h
Hiihner-Nudeleintopf, Mohren, Brotchen Gﬁsztjbg.ﬁ c
17,15,a,d,g h
. Cordon bleu v. Schwein (Kdise/Schinken), Pustasauce, Gemiise, Rostikroketten Gﬁﬁf‘é’iﬁg
Freitag :
20adg NZ 4.70€
Milchreis, Fruchtkompott, Zimt&Zucker Caste 6.10€
17,15,a,d,g h
Schweinesteak "Toskana", Tomate-Mozzarella iiberbacken, Gemiise, G%f‘gz.gﬁg
Samstag Kartoffelgratin
19,15, a,d,g h
. .. ; NZ 5.25€
Thai-Curry v. Huhn, Basmatireis, kl. Salatbeilage Giste 9.50€
22,15, a,d, g h
Lammkeule, Cranberry-Marillensauce, Speckbohnen, Drillinge i.d.Schale Gﬁsztf‘gg&
Sonntag :
20,a,d,g h
Siifikartoffelbritlinge, Tomatenragout, Gemiise, Pommes frites Gﬁif'gg&

Sdmtliche Speisen konnen Spuren von Allergenen:Laktose/MilcheiweifS, Erdnuss, Schalenfriichte, Gluten, Krebstiere, Fisch, Hiihnerei, Sellerie,

Kleiner Salat

Grofer Salat

Senf, Sesam, Soja, Schwefeldioxid, Lupinen, Weichtiere enthalten.
Knackige Salate, frisch vom Buffet

NZ:2.50€
Gast: 3.50€

NZ: 3.50€
Gast: 4.50€

1.Farbstoff - 2.Konservierungsstoff - 3.Antioxidationsmittel - 4.Geschmacksverstirker - 5.geschwefelt - 6.geschwdrzt

7.Phosphat - 8.fetthaltige Glasur - 9.koffeinhaltig - 10.chininhaltig - 11.SiifSungsmittel - 12.Phenylalinquellen 13.gewchachst - 14.Taurin -
15.Nitritpéokelsalz - 16.Alkohol/Aroma - 17.Schwein - 18. Rind - 19.Gefliigel - 20.Vegi

a.Milcheiweifs - b.Erdnuss - c.Schalenfriichte - d.Gluten - e.Krebstiere - f.Fisch - g.Hiihnerei - h.Sellerie - i.Senf - j.Sesam k.Soja -
L.Schwefeldioxid - m.Lupinen - n.Weichtiere

www.barth-catering.de
Betriebsrestaurant im Hause Nordzucker AG
Heinrichstr. 7a; 29525 Uelzen; Tel. 0581-89-490; info@barth-catering.de

Ihr Barth - Catering - Team wiinscht einen guten Hunger!




